COMMERCE

philosophie culinaire

L'amour et le respect du produit me tiennt
particulierement a cceur. Ma cuisine se veut
moderne, parfois expérimentale. Elle se base

sur la maitrise de la cuisine classique avec

une influence asiatique.

vos désirs

Libre a vous de composer vos notes
culinaires comme bon vous semble.

surprises

Quelles sont vos préférences, que
pouvons-nous omettre? Avez-vous une
intolérance? Nous vous servons nos
surprenantes notes culinaires sous la forme
classique d'un menu. N'hésitez toutefois pas a
nous faire part de vos désirs particuliers et
préférences.

Nous vous proposons les variantes suivantes:

(Plats marques d*un*, il faut compter un
supplément de 5 CHF)

petite note 88

Amuse bouche, entrée, soupe, plat principal,
dessert

note moyenne 108

Amuse bouche, deux entrées, soupe, sorbet,
plat principal, dessert

grande note 138

Amuse bouche, trois entrées, soupe, sorbet,
plat principal, dessert

GOURMET

notes culinaires
entrées

Salade de doucette, lard, oeuf, Boule de belp
Coquilles saint-jacques,choucroute,jambon cru
Raviolo au fromage frais, sage, beurre, fromage

Foie gras de canard,pomme-rhubarbe et
Brioche, jus*

plats principaux

Veau du Simmental
Filet de Boeuf*
Filet d agneau
Filet de perche

fromage

Plateau de fromage avec miel a la truffe 16

desserts

Fondant au chocolat
Mousse aux marrons
Parfait au caramel salé
Sarbet prunes
“Aarbergerli”
Café glacé

Chers hotes,

Nous nous appliquons pour vous servir
des plats créatifs d’excellente qualité
combinant plusieurs composants. Notre
cuisine est malheureusement relativement
exiglie et nous pose certaines limites. C'est
pourquoi nous vous prions de vous accorder
sur un menu commun a partir de 6

Je vous remercie de votre compréhension.

Peter M. Hurni



