COMMERCE

kulinarische
philosophie

Der Respekt und die Freude im Umgang mit den
Produkten aus aller Welt liegen mir am Herzen.
Meine Kiiche ist modern, experimentell, oft
mit asiatischen Einflissen und basiert
auf dem klassischen Handwerk.

winschen

Gerne dirfen Sie lhre kulinarischen Notizen
frei nach ihrem Gusto zusammenstellen.
Die Lange der Notiz bestimmen alleine Sie.

Uberraschen

Welches sind Ihre Vorlieben, was dirfen
wir weglassen?
Haben Sie eine Intoleranz?

Unsere berraschenden kulinarischen Notizen
servieren wir lhnen in klassischer Menufolge.
Scheuen Sie sich jedoch nicht, offen Ihre
Wiinsche und Vorlieben mitzuteilen.

Gerne schlagen wir Ihnen folgende Varianten vor:

(Gerichte mit einem* ist ein Aufpreis von
5 CHF zu beriicksichtigen)

kleine notiz 88

Einstimmung, Vorspeise, Suppe, Hauptgang,
Dessert

mittlere notiz 108

Einstimmung, zwei Vorspeisen, Suppe, Sorbet,
Hauptgang, Dessert

grosse notiz 138

Zwei Einstimmungen, drei Vorspeisen, Suppe,
Sorbet, Hauptgang, Dessert

GOURMET

kulinarische notizen
vorspeisen

Nisslersalat, Ei, Speck, Belper Knolle
Entenleber, Apfelchutney, Brioche, Jus*
Frischkaseravioli, Nussbutter, Salbei, Kase
Jakobsmuscheln, Sauerkraut mit
Serrano Schinken, Beurre blanc

hauptgange

Simmentaler Kalb
Rindsfilet*
Lammricken
Eglifilet

kase

Kasegang mit Triffelhonig 16

dessert

Warmes Schokoladenkichlein
Marronimousse
Salz-Caramelparfait
“Aarbergerli”
Zwetschgensorbet
Eiskaffee

Liebe Gaste
Wir servieren Ihnen exzellente und kreative
Gerichte, die verschiedene Komponenten
vereinen.
Unsere Kichengrosse ist jedoch beschrankt.
Daher bitten wir Sie ab sechs Personen sich
auf die gleichen Gerichte zu einigen.

[ch danke Ihnen fir das Verstandnis.

Peter M. Hurni



