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Entrees Plats principaux

SR BMELEE ¢ e el Comimeres \ Filet d"agneau au grill, crolite de miel et herbes,

185~ pralines de risotto, légumes, jus
Salade de doucette, oeuf et lardons ou fromage raboté i
» 18- [ '}y 28.- :

J Steack de veau du Simmental,
Chévre mariné, salade du marché, vinaigrette au miel et figu/es{f \Yef\// o CIOGILENE [POIMIMES ¢6 el 0 les, leguTes,
Yo 19— /Y5 29.- Val U[ l . sauce au C|4rgn

\ \\?Vﬂ es classiques -
Focaccia aux herbes sortie du four, X _ Filet de beeuf. (& lacé
Courge, fromage frais, noix de sel, jambon serrano ' Cocktail de crevettes Mario LEECRITE, EEImSS laecs,
1950 - ' ' 1 1= 111 31— pommes allumettes et jus au Porto

.90. 48.-

Tranches de foie gras de canard poélées, Tripes, pommes vapeur, sauce tomate

chutney de coings et gingembre, brioche 3%=

V2 29.50.- /'y 42.50.-
1 Filets de perche meuniere, pommes vapeur, légumes du marché

37.-
Coquelet Mario, pommes frites (35min)
34~
Coin ve getarien Emincé de foie de veau, rosti, réduction de vinaigre balsamique et Bur ger
échalotes
Pralines de risotto, tomates, parmesan 36 - Nature / Au fromage
99 _ 11.-/13.-
Tartar de boeuf Commerce .
Ravioli au citron et ricotta, beurre noisette 36 - Avec salade ou pommes frites
Boule de bzt;lp Whisky, Cognac, Calvados + 5.~ 23.-

Joue de veau de la région des trois lacs, (Z:gr_nmerce, Sl e, CaU, [PRmITEs (e

croquette pommes de terre risolées, [égumes braisés
bh. -



